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Bemutatása 

 

Társas vállalatunk már közel három évtizede termeszt szőlőt, és paradicsomot, tíz éve 

meggyet. A megtermelt gyümölcsök, zöldségek mindig egy magasabb értéket képviselő 

feldolgozott termék előállításának igényét jelenítették meg számunkra. 2018-ban a Helyi 

LEADER pályázat lehetősége megadta a bátorító lökést, hogy létrehozzuk feldolgozó 

üzemünket. 

Telephelyünkön egy meglévő épület átalakításával az előírásoknak megfelelő feldolgozó 

helységet tudtunk kialakítani. Gépeket kerestünk és szereztünk be melyekkel a feldolgozásra 

szánt szőlőt, meggyet, paradicsomot szakszerűen, tartósítószer mentesen (passztőrözéssel) 

mossuk, magozzuk, főzzük, homogenizáljuk, préseljük, konzerválunk. Élelmiszeripari 

technológus segítségével termékköröket határoztunk meg, és gyártmánylapokat készítettünk 

a termékek előállításához. 

Jelenleg 100%-os vörös szőlőlevet, 100%-os paradicsomlevet, és 27%-os meggyitalt 

készítünk. Kis kiszerelésben értékesítjük szerte az országban élelmiszerüzleteken, zöldségesen 

keresztül. 

A vörös szőlőlevet 100%-os formában, a vörös szőlő minden jótékony hatását ilyen 

koncentrációban (alkohol nélkül) kevés termékben lehet megkapni. A paradicsom termelés 

során rátaláltunk olyan fajtákra, amelyeket a fogyasztók csak úgy neveznek; savmentes. Ezen 

fajták feldolgozott formában sem bántják úgy az érzékenyebb gyomrot, mit savasabb 

változataik. Vevőink ezt igazolják és kedvelik ezt a terméket. A paradicsomot feldolgozás során 

egy különleges géppel homogenizáljuk, ennek hatására az ivólé olyan selymesen krémes lesz, 

amit otthoni körülmények közt nem lehet elérni. A meggy ital előállításhoz hidegen és frissen 

préselt meggy levét használjuk, amihez egy nagyon modern membrán prés segítségével jutunk 

hozzá. A lé szeparáció magas hatásfokon és rendkívüli tisztasággal és minőségben jön létre. 

Későbbiekben tervezünk még befőtteket pl.: meggybefőtt, előállítani, bővíteni az 

ivóleveket esetleg cékla lével, vagy meggy – vörös szőlő gyümölcslével. Esetleg aszalt 

paradicsomot készíteni. 

A pályázat keretein belül nagy teljesítményű napelem beszerzésére is sor került, amely 

csökkenti az üzem energia költségét. 

Munkatársaim szívesen vesznek rész a munkafolyamatokban, mert érdekes tevékenység és 

tiszta munkakörülmények segítik munkájukat. 

Nagy hangsúlyt kell még fektetnünk termékeink ismertetésére, reklámozására. Erre is 

készülünk online tanfolyamon. 
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